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Benvenuto dello Chef
Vol-Au-Vent

Fonduta Cacio Pepe e Funghi su Crema alla
Carbonara Accompagnato da Cdlice di
Franciacorta

Carpaccio di Black Angus Svizzero con
Scaglie di Grana Padano 36 Mesi Riduzione
di Merlot Ticinese e Mostarda ai Fichi

Ravioloni Ripieni Di Formaggio Asiago DOP
e Radicchio Rosso di Treviso IGP su Crema
Allo Zafferano e Gocce di Cioccolato Amaro

Filetto di Maiale Cotto a Bassa
Temperatura ai Funghi Porcini su Crema al
Tartufo Nero e Gratin di Patate

Tiramisu alle Fragole

Panettone — Pandoro — Cioccolatini
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Riservazione 091- 857 32 71

Info@laranarossa.ch




